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UM I

HUEVOS ECOLOGICOS

En Irukas siempre utilizamos huevos ecologicos para todas nuestras elaboraciones por nuestra
salud por supuesto y por la de las gallinas también.

La mayoria de las veces, con el sistema habitual de compra en supermercados, al menos en las
grandes ciudades, no nos damos cuenta de lo que supone para nuestro entorno un consumo
que puede llegar a ser desmedido en algunos aspectos, y este es un ejemplo. Todo lo que
podamos hacer para mejorarlo y este en nuestra mano, nos lo agradeceran.

En cierta ocasiéon, me encontré con una persona que me comento: “si tuviésemos que matar
nosotros personalmente todo animal que nos comemos, te aseguro que comeriamos muchos
menos”.

Pienso que todo ser vivo trabaja y produce mejor en su entorno natural. Nosotros incluidos; por
eso es bueno salir al campo y disfrutar de ello. Lo mismo les pasa a los animales, y en este caso
a las gallinas. Si los humanos trabajamos mejor contentos que no ;Qué nos hace suponer que
el resto de las especies lo hara?

Nosotros hemos decidido contribuir siempre a ello con este producto, y se nota. Los platos son
mas cremosos Yy entre otros, los revueltos saben a eso, a huevos revueltos. Y si los hacéis al
bafio Maria, se tarda algo mas pero ya lo bordais.

Se positivamente que es un esfuerzo econémico importante, pero en la medida que podamos,
hagamoslo, aunque comamos menos cantidad, la calidad sera excelente.
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ADVERTENCIA: todos los platos pueden contener los siguientes alérgenos: gluten, crustaceos, huevos,
pescados, cacahuetes, soja, leche, frutos de cascara y derivados, apio, mostaza, sésamo, didxido de
azufre y sulfitos, altramuces y moluscos, bien directamente, por derivados o bien por productos a base
de los mismos. - Fotos no contractuales - Precios salvo error tipografico-



